Gavoloro

SILVESTER-DINNER MENU 2023 / 2024

BEGRUSSUNG AUS DER KUCHE | FAVOLOSO WELCOME

Crema di piselli con capasanta (vegetariano senza capasanta)
Erbsencremesuppe mit | ohne Jakobsmuscheln (vegetarisch)

* %

APPETIZER | ANTIPASTI FAVOLOSO

Carpaccio di tonno, polpo e gamberi in salsa cocktail
Gemischte Antipasti: Thunfisch-Carpaccio, Tintenfisch und Garnelen in Cocktailsol3e

oder

Burratina con tartufo e verdure miste
Burratina mit scharzem Triiffel und gemischtem saisonalen Gemuse

Begleitender Wein: Gemma Gentile Malvasia (Tenute Venturini Foschi)

* Kk K

ERSTER GANG | PRIMO PIATTO

Taglierini fatti in casa con 1/2 astice e pomodorini
Hausgemachte Taglierini-Eiernudeln, serviert mit einem 1/2 Hummer und Kirschtomaten

oder

Tortelloni ripieni di porcini con tartufo nero
Tortelloni gefiillt mit Steinpilzen und schwarzem Triiffel

Begleitender Wein: Gemma Malvasia (Tenute Venturini Foschi)

* Kk ok ok

ZWEITER GANG | SECONDO PIATTO

Filetto di vitello con crema di patate, porcini e tartufo
Kalbsfilet mit Kartoffel-Creme, Steinpilzen und schwarzem Triiffel

oder

Polpette vegetariane di spinaci con verdure al vapore
Vegetarische Spinatballchen serviert mit gemischtem Dampfgemiise

Begleitender Wein: Fonio Chardonnay oder Due Mondi Merlot & Cabernet Sauvighon
(Tenute Venturini Foschi)

* ok ok ok k

DESSERT FAVOLOSO
Tortino al cioccolato con crema pasticcera, granella di amaretto,
Sorbetto allo Champagne e Oro 24 Carati

Schokoladen-Lava-Kuchen mit Amaretto-Kekse, Champagne - Sorbet mit 24 Karat Gold

Begleitender Wein: EOS Dessertwein (Tenute Venturini Foschi)

MIDNIGHT CHAMPAGNER SOPHIA (Tenute Venturini Foschi)
1 Flasche Champagner Sophia inklusiv fur Tische ab 6 Personen

MENU 195,00 € p.P.
oder
250,00 € p.P. mit Weinbegleitung von unseren Familien-Weingut, Wasser und Kaffeespezialitaten inklusiv



